DESSERTS E@)UR LE MENU & 32,90€ COUPE GLA @Eﬂ
Creme Brulée Vanille ou Pistache ¢ Folie Gourmande’ i 12.90€
Ou
Fondant au chocolat, noix de pécan, créme Anglaise Glace banane,
o Glace cacahuete
) Glace chocolat noir
Pavlova aux fruits rouges Cacahuétes caramélisées
Ou Fondant chocolat
Patisserie du jour Chantilly

DESSERTS POUR LE MENU & 44,90€

Gateau Muesli, caramel au beurre salé, creme glacée
Macadamia Dulcé De Léce

Ou

Maxi profiterole glacés artisanales vanille, chocolat noir de
Suisse , caramel au beurre salé, coulis de chocolat et Chantil
Ou
Coupelle chocolat, entremet fruits de la passion et ganache
chocolat blanc sorbet Mangue

DESSERTS MAISON ET & LA CARTE

Créme Brulée Vanille ou Pistache 7.00€
Fondant au chocolat, noix de pécan, créme Anglaise 8.00€
Pavlova aux fruits rouges 8.00€
Pétisserie du jour 8,00€
Café ou Thé Gourmand 150€

95 | Géteau Muesli, caramel au beurre salé, créme glacee
! Macadamia Dulcé De Léce

Maxi profiterole glaces artisanales vanille, chocolat noi
| 10€ | de Suisse , caramel au beurre salé, coulis de chocolat e

Chantilly

Coupelle chocolat, entremet fruits de la passion et
ganache chocolat blanc sorbet Mangue

| 10¢ |

DESSERTS GLACES

Glace 1 boule. 3.00€ - :
Glace 2 boules. 5,50€ .
Glace 3 boules. 7.50€



	DESSERTS POUR LE MENU à 32,90€
	DESSERTS POUR LE MENU à 44,90€

